Vorspeisen

Bunter Blattsalat mit Rapsdldressing 9
Gemischter Salat mit Baumnuss-Sherrydressing 12
Knusprige Pilzrolle mit Gemusesalat 15
Gerauchtes Felchenfilet vom Zirisee mit Blattsalat 22
Rindfleischtatar mit Butter und Toast 23
Suppen

Gemusebouillon mit Griessklésschen 11
Artischockencremesuppe mit Pestocroltons 12

Vegetarisch

Frischkaseravioli mit Krautersauce 28
als Vorspeise 20

Tessiner Weissweinrisotto
mit gratiniertem Ziegenkase 26

Wir legen Wert auf dkologisch produzierte, hochwertige Lebensmittel von uns bekannten
Handlern und Produzenten und beziehen ausschliesslich Schweizer Fleisch.

Samtliche Preise in CHF inkl. 8% MwSt.



Fisch

Zanderfilets mit Weissweinsauce, Gemusestreifen und Pastis
Basmatireis und Saisongemisebukett

Bio Forellenfilets vom ,Blausee“ aus dem Kandertal
mit Zitrone, Olivendl und Tomatenwirfeln
Krauterkartoffeln und Gemisebukett

Fleisch

Kalbsgeschnetzeltes ,Zurcher Art* mit Champignonrahmsauce
dazu goldbraun gebratene Rosti

Lammkarree von Bundner Berglamm mit Thymian
auf Linsen und frisches Marktgemuse

Kalbs Cordon bleu, Pommes Frites
und Saisongemusebukett

Rindsfilet Swiss Prim vom Grill mit grinem Pfeffer
Kartoffelgratin und frisches Marktgemuse

Gruyeére Pouletbrust saftig gebraten mit Sesamkruste und Ingwerjus
Buchweizennudeln und Saisongemuisebukett

Schweinsfiletmedaillons Swiss Prim mit Majoran und karamellisierter Birne
Spatzli und Saisongemusebukett

Weitere Beilagen: Buchweizennudeln, Spéatzli, Salzkartoffeln, Résti, Reis

* Von diesen Gerichten servieren wir auch kleinere Portionen.

Samtliche Preise in CHF inkl. 8% MwSt.
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