
 
Vorspeisen  
 

Bunter Blattsalat mit Rapsöldressing 9 
 
Gemischter Salat mit Baumnuss-Sherrydressing 12 
 
Rindfleischtatar mit Butter und Toast 23 
 als Hauptspeise 34 
 
Artischockencremesuppe mit Pestocroûtons 12 
 
 
Vegetarisch 
 

Frischkäseravioli mit Kräutersauce 28 
 als Vorspeise 20 
 
Bio Forellenfilets vom „Blausee“ aus dem Kandertal  39 
mit Zitrone, Olivenöl und Tomatenwürfeln kleine Portion 28 
Kräuterkartoffeln und Gemüsebukett 
 
 
Fleisch          
 

Kalbsgeschnetzeltes „Zürcher Art“ mit Champignonrahmsauce  45 
dazu goldbraun gebratene Rösti kleine Portion 36 
 
Kalbs Cordon bleu, Pommes Frites 42 
und Saisongemüsebukett 
  
Rindsfilet Swiss Prim vom Grill mit grünem Pfeffer 55 
Kartoffelgratin und frisches Marktgemüse   
 
 
 
Weitere Beilagen: Buchweizennudeln, Spätzli, Salzkartoffeln, Rösti, Reis 
 


